
 Augan Moulin de Bréhaut

 La Crêperie L'Orée des Sens ouvre son drive

VENTE A EMPORTER à partir du 15 mai 2020

Vendredi et samedi :  de 17h30 à 20h30

Dimanche : de 11h à 14h00

Menus sur demande Ascension, Pentecôte, fêtes des Mères  

Commandes la veille de préférence au 02 97 72 79 88

Galettes de blé noir et crêpes de froment (farines BIO et Locales)

• lot de 6 : 4,00 € / lot par 12 : 8,00 €

lGalettes composées     :  

• Compète : œuf bio, jambon, fromage (6,20 €)

• Super complète : complète+oignons et champignons frais et tomates cuisinés (8,50 €)

• Brocéliande :  œuf, pommes de terre, saucisse de Bretagne, chèvre bio local, beurre persillé 
(8,80€)

• Moulinière : œuf, pommes de terre, champignons, lard et crème persillée (8,80 €)

• Korrigan : chèvre bio local, lard, miel, noix + salade verte (8,60 €)

• Glaz : tomates, oignons, champignons cuisinés,pesto et salade verte (8,80 €)

Compostions possibles à partir des ingrédients ci dessus     :   2,60 € + 1,70 € par ingrédient

(exemple : galette beurre + champignons + chèvre = 6,00 €)

• Bol de salade verte (locale) et sauce (2,20 €)

Crêpes     :  

• Sucre, beurre salé sucre (2,60 €)

• Caramel ou chocolat maison (4,00 €)

• Pommes caramélisées 

Boissons     :  

• Cidre extra brut bio 75cl L'Atelier de la Pépie (5,50 €)

• Cidre de Terroir brut ou doux ou Jus de Pommes Pétillant La Ruaudaie 75 cl (5,50 €)

• Limonade bio 75 cl ou Jus de Pommes Bio 1L L'Atelier de la Pépie (4,80 €)


